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* Kepykloms ir konditerijai

e Saldainiams

* Ledy pramonei

* Pieno gamykloms

e Padazy, keCupo, garstyCiy, majonezo
gamybai

* Mesos, zuvies pramonei

* Sriuby, traskuciy, uzkandziy, krekeriy
gamybai
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e Skysti ir milteliniai aromatizatoriai (daugiau nei 100 raziy,

uzsakomi individualiai pagal kiekvieno kliento poreikj) - 1fasavimas po 1/10/20 Itr

e Kvapieji misiniai su zolelémis ir prieskoniais
(daugiau nei 100 rasiy, uzsakomiindividualiai pagal kiekvieno kliento poreikj) - ISfasavimas
po 10/15 kg

o Aroma paStOS (ledams, grietinélei, sviestui/margarinui); dozavimas 35-120g /

1000ml masés):

Asortimentas: Migdolai, Amarena vysnios, Abrikosai, Bananai, Biscotti, Caramel —Latte, Karamelég,
Creme Brulee, Sokoladas, Kokosas, Kiausiniy likeris, Mi$ko uoga, Zalias obuolys, Lazdyno rieutas,
Kivi, Citrina, Mango, Melionas, Coffee Mocca, Panna Cotta, Apelsinai, Persikas, Zemés riesutas,
Pipirmété, Ananasas, Pistacijy rieSutai, Avieté, Braské, Graikiskas rieSutas, Tartuffo, Tiramisu,
Vanilé Burbon, Vanilé, Vanilé su Zievelémis, Vanilé — Karamelé, Viskis.

ISfasavimas po 3kg
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,Cocoa cream” linija

e Kakavos kremai konditerijai netermostabilas,

. Lazdyno riesuty kakavos kremas (injekcinis)

. Kakavos kremas su lazdyny rieSuto aroma (tepamas)
. Pieniskas kakavos kremas

. Juodas kakavos kremas

. Pieniskas braskinis kremas

. Pieniskas Pistacijy kremas

. Zemeés rie$uty kakavos kremas (injekcinis)

. Pieniskas kremas

* Kakavos kremai konditerijai termostabilas

. Zemes rie$uty kakavos kremas (2 riisys)
. Nougat kremas (Kaip nutella)

. Lazdyno rieSuty kakavos kremas

. Pieniskas kakavos kremas (tepamas)

Isfasavimas po 12/20kg

*Visi kremai gali bGti maiSomi su margarinu arba grietinéle. Pradéjus naudoti, nereikia laikyti Saldytuve
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,Cremesa cream® linija

* Kremai konditerijai termostabilus

. Cremesa Kava

. Cremesa Vanilé

. Cremesa Abrikosas

. Cremesa Kapucino

. Cremesa Karamelé

. Cremesa Braske

. Cremesa Misko uoga

. Cremesa Citrina

. Cremesa Obuolys

. Cremesa Vysnia

. Cremesa Lazdyny rie$utas/Sokoladas
. Cremesa Triufelis/Sokoladas
ISfasavimas po 12 kg T

*Visi kremai gali bGti maiSomi su margarinu arba grietinéle. Pradéjus naudoti, nereikia laikyti Saldytuve
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,Glaze” linija

* Dekorgeliai torty dekoravimui

. Karameleé
«  Sokoladas

. Balta

. Vysnia
. Braskée
. Citrina

. Kivi su seklytém
. Neutralus

ISfasavimas po 3kg
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,Savoury“ linija

e Pikantiski jdarai termostabilas,

. Kumpio

. Sdrio

. Maltos mésos
Gryby
Picos skonio
Saliamio
Spinaty
Tuno
DarZoviy

RuosSiama pagal pateiktas receptiras!!!

* “Salsa pomodoro” termostabili pomidory pasta

1000 ml vandens + 200 ml vandens

ISfasavimas po 15kg
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,NVariagato® ir “Topping” linijos

* Variagato — ledy, konditerijos, deserty dekoravimui (su vaisiais)

Amarena vysnia

Braskes

Karamelé

Exotiniai vaisiai

Misko uoga

Melionas

S’nick su lazdyno rieSutais ir vafliy gabaliukais
Stracciatella

Tiramisu su biskvito gabaliukais

Wafers — su lazdyno riesutais ir vafliy gabaliukais

e o o o o o o o o o

ISfasavimas po 3kg

 Toppings — ledy, deserty, konditerijos dekoravimui, taip pat tinka j kava, karstg sokoladg,
kokteiliams

Amarena vysnia
Irisas

Karamelé
Braske
Sokoladas
Misko uoga
Mango

Kivi

Kava

Klevas

ISfasavimas po 1lkg
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Ledy stabilizatoriai

 Cremo 50 — kiety ledy stabilizatorius

* Tinka karstam ir Saltam ruosimo budui
* Dozavimas 1 —30/50g : 1000 m| mix

* Dozavimas 2 —50/80g : 1000 ml pieno
e |Sfasavimas 2,5kg arba 10kg

* Bazés minksty ledy gamybai

« Vaniling, Sokoladiné, Bragkiné

* Dozavimas 1-1,250kg : 3,500kg vanduo arba pienas
e |Sfasavimas 2,5kg arba 20kg




